RISOTTO ALL' AMATRICIANA

Preparato per risotto - closl per 3 persone
CONSIGL! PER LA PREPARAZIONE

RISOTTO CON ASPARAGI
Preparato per risotto - clos! per 3 persone

CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

RISOTTO CON BARBABIETOLA E FORMAGGIO ERBORINATO
Preparato per risotto - closl per 3 persone

CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

Fer bollire ¢ 1.1 di acque. In un' alfra dentola riscaldare 213 cucchiei
di olio oppure 2/3 noci di burro, tostare il riso per circa 1 mintto
mesco'ando di continuo; sfumare con mezzo bicchiere di vino bianco
& mescolare per qualcne secondo. Coprire con I'acqua bollente in
precedenza preperate. Durante la cottura ogni tanto rigirare e
agaiungere del sale in bese &i propri qusti Al termine delle coftura
(Ce"18 Minuti) aggiungere Parmlglano”Regglanoeunanoce diburro

INGREDIENT]

Ingredientiiso Camarol classico (82%), pancetta di sunc (7%). sale spezie
destrosio, conservant: irito i sodio (E250), nitrato disodo (E251 )
pomodoro(-concentrato di passata di pomedoro, amido di T,al())s, FORMAGGI

diidratato - (FORMAGGIO disicrataty In polvere SIZRO DI LATTE)
condimento ve%e_tale senza glutammato: (sale, fecola i patate.estratto ]
lievito, meltodestring di r\Fatate, verdure disidratate in proporzione variabie |
tipolle, carota, SEDANC, prezzemolo; oo di glrasole, nose moscata)

Fer boliire cc 1.1 di acqua. In un' alra oentola riscaldare 273 cugchiai
di clio oppure 2/3 noci di burro, tostare il riso per circa ¢ minuto
mescoiando di continuo; sfumere con mezzo bicchiare di vino bianc
€ mescolare per quelche secondo. Coprire con ['acqua bollente in
precedenze J)reparat_a. Durante la coftura ani tanto rigirere e
agalungere del sale in base &l propri qusti. Al termine del?a cotture
(cc 18 minuti) agglungere Permigiano Reggiano e una noce di burro.

Farboliire cc 1.1 di acqua. In un'altra pentola riscaldere 213 cucchiai
di olio oppure 213 noci di burro, tostare il ris per circa 1 minuto
mescolando di continuo; sfumare con mezzo bicchisre di vino bignco
€ mescoiare per qualche secondo. Coprire con l'acqua bollente in
precedenza preperata. Ourente la coftura o%m‘ tanto riglrare e
aggiungere del sale in base ai propr gusti. Al termine delle cotture

{cc 18 minuti) aggiungere Parmigiano Reggiano e una noce di burro

zenzero,aromi naturall), peperoncino, pepe.

INGREDIENTI

ngredient: riso Camaroll classico (93%), condimento vegata le
senza glutammato: (sale, fecola di patate, estratto di ﬁ'evito,
altodestrine di patate, verdure disidratate in proporzione variabile
cipolla, carota, SEDANO, prezzemolo; olio i girasole, noce
noscata, zenzero, aromi naturell), esparagi (45%), verdure
fisidratate in proporzione variabile: cipolla, prezzemolo

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:

Energia 15296 K) - 361 4Keal- Grassi 5,2 di cul asidi grassi satur
24- Carboidrati69.2g di cui zuccheri: 2. 3g,Proteing:9.4g Sale: 8g

Riso Carnaroli Classico cottivato da
AZIENDA AGRICOLA FEDELI
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (MI) 20085
Tel. 02/90730638 info@aziendaagricolafedali.it
www.aziendaagricolafedeli.it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS! PREFERIBILMENTE ENTROIL:  Peso netto:

250 g
N o LN
Lz;) astuccio C:ZA sacchetto

PA|

RISOTTO CON CACIO E PEPE
Preparato per risotto - closi per 3 persone

CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

Far bollire cc 1.1 di acqua. In un'altra pentola riscaldere 2/3 cucchial
di clio oppure 213 noci di burro, tostare il riso per circa 1 minuto
mescolando di continuo; sfumare con mezzo bicchiere di vino bianco
& mescolare per qualche secondo. Coprire con |'acqua bollente in
precedenza preperata. Durante la cottura o?m tanto rigirare e
gggiungere del sale in base i propr qust Altermine della cotture
{cc 18 minuti) aggiungere Parmigieno Reggiano e una noce di burro.

Energia: 1477 KJ- 348 KoalGrassi: 0.78 g dl oui acic grassi saturi:
0.09- Carboidrat:77 g di cui zuccheri: 1 5g Proteine: 7 g-Sale: 1.1g.

Riso Carmaroli Classico cottivato da
AZIENDA AGRICOLA FEDELI
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (MI) 20085
Tel. 02/90730639 info@aziendaagricolafedeli.it
www. aziendaagricolafedeli.it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARSI PREFERIBILMENTE ENTROIL: ~ Peso natto:

‘ 250 g
e e
t 21 ) astuccio t 0: ) sacchetto

PA

RISOTTO CON CURRY
Preparato per risotto - dosl per 3 persone

CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

Far bollire ¢ 1 di acqua. In un' altra pentola riscaldare 213 cucchial
di olio oppure 2/3 nacl di burro, tostare il riso per circa 1 minuto
mescolando di continuo; sfumare con mezzo bicchisre di vino bianco
& mescolare per qualche secondo. Coprire con I'acqua bollente in
precedenza preperata. Durente le coftura o%ni fento rigirere e
agglungere del sale in base &l propri qusti. Al'termine della coftura
(cc 18 minuti) aggiungere Permigiana Reggiano ¢ una nece di burro,

INGREDIENTI

Riso Camaroli Classico (85%), FORMAGGIO erborinato disidratato
{8%). FORMAGGIO DISIDRATATO POLVERE, SIERQ DI LATTE!
condimento vegetele senza glutemmato: sele facola di patate,
gstratto o lievito, meltodestrine di patate , verdure disicratate
in proporzione variabile: cipolla, carota.SfiDANO.prezzemolo;
olio di gresole. noce moscete, zenzero, eromi naturali),
barbabietola disidrata (2.4%) cipolla disidretata.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:

Energia: 1518 KJ- 358 Keal- Grassi: 3.3 g i cui ecidi grassi satur
1.9 g - Carboidrati 72 g di cui zuccheri: 1,3g Proteine: 9,8 ¢- Sele! 1.5g

Riso Carnaroli Classico cottivato da

AZIENDA AGRICOLA FEDELI
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (MI) 20085
Tel. 02/90730639 info@aziendaagricolafedali.it

www.aziendaagricolafedeli.it

Confezionato in atmosfera proteftiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS! PREFERIBILMENTE ENTROIL: ~ Peso netto:

‘ 2580 g
i n i ‘ ~
c 21 ) astuccio t 0:‘ 3 sacchetto

PA

RISOTTO CON FRAGOLE
Preparato per risotto - closi per 3 persone
CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

Far bollire cc .1 di acqua. In un'eltre pentola risceldare 213 cucchiei
di olio oppure 2/3 noci di burro, tostere il riso per circa 1 minuto
mescolando di continuo; sfumare con mezzo bicchiere divino bienco
e mescolare per qualche secondo. Coprire con l'acqua bollente in
precedenze prepereta. Durante la coftura o?m tanto rigirare e
aggungere del sale in base i propr gusti. Al termine della cottura
(¢c 18 minuti) aggiungere Parmigieno Reggiano e una noce di burro.

INGREDIENTI

INGREDIENTI

Ingredienti: riso Cameroli (84%), FORMAGGIO DISIDRATATO
(10% ) .(FORMAGGIO DISIDRATATO in polvere, SIERO DI LATTE ),
condimento vegetale senza glutammato : (sale, fecole di patate,
estratto di lievito, maltodestrine d ostate, verdure disidratate in
praporzione variabile : cipolle, cerota, SEDANO, prezzemoio; olio
di giresole, noce moscate, zenzero, aromi neturall), cipolle,
disicratata, pepe nero 04%.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:

Ingredienti riso  Camnaroli ( 94%), condimento  vegetdle senza
gltammato: (sale, fecola di patate, estratto di fievito,  maktodestrin
di patate, verdure disicratate in proporzione  variablle cipolla,
carota, SEDANO, prezzemolo ; ofo di grasole, noce moscata,
zenzero, arominaturall, CURRY in polvere (2%). allsrgens SENAPE

INGREDIENTI

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:

Ingredienti: riso Camaroli (93%), condimento vegetale senza
glutammato: (sale fecola di patate,estratto di lievito maltodestrine
di patate, verdure disidratate in preporziene variabile: cipella,
carota, SEDANO, prezzemolo; olio di girasole, noce moscata,
zenzero, aromi naturali), fragole licfilizzate (2%) cipolia, aromi.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:

Energia: 1431 KJ - 338 Keal- Grassi: 3,03 g di cui acid grassi saturi
0.3 - Cerboidrati:68 g di cui zucchert. 1 7g Proteine: 5,9 g-Sele: 2,05¢

Riso Carnaroli Classico coltivato da
AZIENDA AGRICOLA FEDEL!
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (MI) 20085
Tel. 02/807308638 info@aziendaagricolafedeli.it
www.aziendaagricolafedeli.it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS| PREFERIBILMENTE ENTROIL:  Peso netto:

250 g

o7 } sacchetto
%

L21 astuccio

PA

Energia: 1471 KJ - 346 Keal Grasst: 0.8 g i cul acidl grassi sefuri
0,2 g- Carboidreti.78 g di cui zuccheri 06 g Proteine:§ 8 ¢-Sele: 1.6 g
Riso Carnaroli Classico coftivato da

AZIENDA AGRICOLA FEDELI
Cascina Resentsra - Locate di Triulzi (MI) 20085
Tel. 02/80730639 info@aziendaagricolafedali.it
www.aziendaagricolafedeli.it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS| PREFERIBILMENTE ENTROIL:  Peso netto:

_ 250 g O
e ; e 7
t 21 ) astuccio (Z ) sacchetto

PA

Energia: 1462 KJ - 344 Keal- Grassi: 0,9 g di cui ecidi grass! saturi
0.2 ¢ Carboidrati:77 g di cui zuceheri:1.6 g Proteins:6.8 g-Sele: 1.3 g.

Riso Carnaroli Classico coltivato da
AZIENDA AGRICOLA FEDELLI
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (Mi) 20085
Tel. 02/90730639 info@aziendaagricolafedsli.it
www.aziendaagricolafedeli.it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS! PREFERIBILMENTE ENTROIL:  Peso netto:

230 g
A N
l‘c'la) astuccio t_o':;) sacchetto

PA



RISOTTO CON ROSMARINO
Preparato per risofto - dosl per 3 persone
CONSIGL! PER LA PREPARAZIONE

RISOTTO CON SPECK E MELA
Preparato per risotto - dosl per 3 persone
CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

RISOTTO CON SPECK E RADICCHIO
Preparato per risotto - dosl per 3 persone

CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

Far bollire ¢ 1.1 di acqua. In un' alira pentola riscaidare 213 cucchiai
di olio oppure 2/3 noci di burro, fostare if riso per circa 1 minuto
mescotendo di continuo; sfumare con mezzo bicchiere di vino bianco
e mescolars per qualche secondo. Coprire con ['acqua bollente in
precedenza prepareta. Durente la cotture og[ni tanto rigirare e
agglungere del sele in bese af propri gusti. Al termine della cotture

(cc 18 minuti) aggiungere Parmigiano Reggiano e Una noce di burro.

Far boilire ¢ 1.1 di acque. In un’ altra pentole risceldare 213 cucchial
di olio oppure 2/3 noci di burro, tostare il riso per circe 1 minuto
mescolando di continuo; sfumere con mezzo bicchiere di vino bianco
& mescolare per quaiche secondo. Coprire con I'acque bollente in
precedenza preperata. Durente la cottura ogni ‘ento rigirare €
aggiungere del sele in base & propri gusti. Al termine della cottura
{cc 18 minuti) aggiungere Parmigiano Fkeggiano e una noce di burro.

Far bollire ¢c .1 di acqua. In un' altra pentola riscaldare 213 cucchiel
di olio oppure 2/3 noci di burro, tostare Il riso per circa 1 minuto
mescolendo di continue; sfumare ton mezzo bicch'ere di vino rosso
¢ mescolare per qualche seconde. Coprire con ['acqua bollente in
precedenza prepareta. Durente la coffura o%ni fanto rigirere e
aggiungere del sale in bese &l propri gusti. Al termine della cottura

(cc 18 minuti) aggiungere Permigiano Reggiano e une noce di burro.

INGREDIENT!

Riso Camaroli Classico (94%), condimento  vegetele senze

glutammato; (sele fecola di petate, estratto df lievito, meltodestring df
natateverdure disidretete in proporzione veriabile: cipdlle, carote,
SEDANO, prezzemolo ; olio di  gresolg. noce  moscata,

zenzero, aromi naturali), rosmarino (0.8%). cipolla disidratate.

VALOR! NUTRIZIONALI MED! PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:
Energia: 1373 K- 328 Keel Grasst 1,4g di cul acidi grassi saturi
0,1~ Carboidrati:72 g di cui zuccheri. 1 8¢, Proteine: 6 6g-Sale: 1 4g.

Riso Carnaroli Classico coftvato da
AZIENDA AGRICOL.A FEDELI
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (M) 20085
Tel. 02/80730638 info@aziendaagricolafedeli.it
www.aziendaagricolafedeli.it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS! PREFERIBILMENTE ENTROIL:  Peso netto:

250g e
L o 2
:C;:Q astuccio qr‘) shimer 3

RISOTTO CON TARTUFO
Preparato per risotto - dosl per 3 persone
CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

Fer bollire cc1.1 di acqua.in un'altra pentola riscaldare 213 cucchiei
di olio oppure 2/3 noci di burro, tostare il riso per circa 1 minuto
mescolando di continuo; sfumare con mezzo bicchiere di vino bignco
& mescoiare per qualche secondo. Coprire con l'acqua bollente in
precedenza preperata. Durente la cottura ogni tanto rigirare e
gggiungere del sale in base & propr gusti.A!?ermme delle coftura

(cc 18 minuti) aggiungere Parmigiano Reggiano e ung noce di burro.

INGREDIENT!

Riso Camaroli Classico{94%), condimento vegetale senza
glutammeto: (sale fecola di patate, estratto di lievito, meltodestrine di
patate, verdure disidratate in proporzione variabile : cipolla, carote,
SEDANO, prezzemolo; olio di girasole, noce moscata, zenzero,
aromi neturell), verdure disidratete in propdrzione veriebile cipolla,
aglio, tartufo nero estivo (Tuber gestivum Vitt 04% ), aromi.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:

Energia: 1373 KJ- 328 Keal- Grasst: 1,44 g di cui acidi grassi saturi:
0.1 - Carboidrati:72 g di cui zuccheri: 1.8 Proteine: 8,6 g-Sale: 1.4g.

Riso Carnaroli Classico coftivato da
AZIENDA AGRICOLA FEDELI
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (MI) 20085
Tel. 02/90730639 info@aziendaagricolafedeli.it
www.aziendaagricolafedeli.it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS! PREFERIBILMENTE ENTROIL:  Peso netto:

‘ 250 g
LQ astuccio 0:‘) sacchetto

PAI

INGREDIENTI

INGREDIENTI

Riso Camaroli Classico (88%), mela disidrata (6%), speck 3 8%
(coscia di suino, sale, destrosio, spezie, conservantinitrito di sodi
E250, nitrato di sodio E25f), condimento  vegstde senza
glutammato(salefecola di patete, estrato di ligvito,
maltodestrine di patate, verdure disidratate in proporzione
variabile : cipolla, carota, SEDANO, prezzemolo ; olio di girasole,
noce moscata, zenzero, aromi naturali), cipolla, sedano.

Riso Camaroli Classico (82%), condimento vegetale senza
glutammato(salefecola di patate, estratic di lievito,

maltodestrine di patate, verdure disidratate in proporzione
variabile : cipolla, carcta, SEDANO, prezzemolo ; olio di girasole,
noce moscata, zenzero, aromi naturali) , speck(3.6%) coscia di
suino.sale destrosio spezie.Conservantinitite di sodio (E25
nitrato di sodio (E251) radicchio rosso (f.2%), cipolla.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:

Energia: 1500KJ - 332 Keal- Grassi:1,7 g di cui acidi grassi satur:
0,5,Carboidrati:76g di cui zuceher:54 g Proteine:7 8 g- Sale: 1.2g,

Energie: 1400KJ- 330 Keel- Grassi. 1,8 g di cul ecidi gressi saturi:
0,4 ¢- Carboidrat: 70 g di cui zuccheri: 0.6 g, Proteine: 6 g-Sels: 1,2g

Riso Carnaroli Classico coftivato da

AZIENDA AGRICOLA FEDELI
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (MI) 20085
Tel. 02/90730638 info@aziendaagricolafedeli.it
www.aziendaagricolafedeli.it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi pre\_lia cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS! PREFERIBILMENTEENTROIL: ~ Peso netto:

‘ 250 ge
c 21 > astuccio t(’; ) sacchetto

PA

RISOTTO CON ZAFFERANC
Preparato per risotto - dosl per 3 persone
CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

Riso Carnaroli Classico coltivato da
AZIENDA AGRICOLA FEDELI
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (MI) 20085
Tel. 02/90730639 info@aziendaagricolafedeli.it
www.aziendaagricolafedeli.it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS! PREFERIBILMENTE ENTROIL: ~ Peso netto:

_ 250 g @
\&1’) astuccio ,D;:} sacchetto

RISOTTO CON ZUCCHINE E ZAFFERANO
Preparato per risotto - dosl per 3 persone
CONSIGL! PER LA PREPARAZIONE

Far bollire c¢ 1.1 di acqua. In un' altre pentola risceldare 2(3 cucchiel
di olio oppure 2/3 noci di burro, fostare il riso per circa 1 minuto
mescolando di continuo; sfumare ton mezzo bicchisre di vino bignco
e mescolare per qualche seconda. Coprire con I'acqua bollente in
precedenze preperata. Durente la coftura o%ni tanto rigirare e
aggiungere del sale in base & propri qusti. Al Termine della coture

(cc 18 minuti) aggiungere Parmigiano Reggiano e Una noce d burre,

Fer bollire cc |1 i acqua. In un' altra pentola risceldere 213 cucchial
4 olio oppure 213 noci di burro, tostere il riso per circe 1 minuto
mescolando di continu; sfumere con mezzo bicchisre di vino bianco
¢ mescolare per qualche secondo. Coprire con 'acqua bollente In
precedenza preparate. Durante la coture o%m fanto rigirare ¢
aggiungere del sale in base & propr gusti Al'termine deila cofture
(cc 18 minutl) agglungere Parmigieno Reggleno ¢ unanoce di burro.

INGREDIENTI

INGREDIENT

Riso Cameroli Classico (94%), condimento vegetele senze

glutemmeto; (sale, fecole df patete, estratto di lievito, meltedastrine di
patete verdure disidratate in proporzione variabile: cipalle, carote,
SEDANO, prezzemolo © olio di girasole, noce  moscate,
zenzero, aromi naturali), verdure disiratate i proporziong variebile!
cipolla, eglio, sedano; zefferano (0,02%), curcume.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:
Energie: 1470 K - 346 Keel Grassi: 0.8 di cul avidi grassi saturt
0, 1- Cerboidrati:78 g di cui zuccheri: 1,2g- Proteine: 6,49 -Sele. 1.3g.

Riso Carnaroli Classico coltivato da

AZIENDA AGRICOLA FEDELI
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (MI) 20085
Tel. 02/90730639 info@aziendaagricolafedeli.it
www.aziendaagricolafedeli.it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS!| PREFERIBILMENTE ENTROIL:  Peso netto:

250 g @
L::Q astuccio CO_'I") sacchetto

o

Riso Camaroli classico (92%). condimento vegeteie senze
glutammeto:(sele fecola di petate estratto dilievito, maltodestring
di patate, verdure disidretete in proporzione varibile . cipolle,
carota, SEDANO, prezzemolo ; dlio di giresole, noce mosceta,
zenzero, aromi naturali), zucchine { 24%), verdure disidratate
in proporzione veriablle: cipalle, aglio, prezzemolo; zafferano

(002 %), curcume.

VALOR! NUTRIZIONALI MED! PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:

Energia: 1476,1 K- 347.7 Keal- Grasst: 0.7 ¢ i oul acidi grassi saturi
0.4 - Carboidrati.78,1 g di cui zuccher: 1.8 g Proteine: 7.2¢-Sale: 1.3 6.
Riso Carnaroli Classico coftivato da
AZIENDA AGRICOLA FEDELI
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (M) 20085
Tel. 02/90730839 info@aziendaagricolafedeli.it
www.aziendaagricolafedeli.it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS! PREFERIBILMENTE ENTROIL: ~ Peso netto:

250 g @
‘L;:Q astuccio 0:‘3 sacchetto




RISOTTO CON FUNGHI PORGCINI
Preparato per risotto - dosl per 3 persone

CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

RISOTTO CON FUNGHI E ZAFFERANO
Preparato per rigotto - dosl per 3 persone
CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

RISOTTO CON WIRTILLY
Preparato per risotto - dosl per 3 persone
CONSIGL! PER LA PREPARAZIONE

Far bollire cc 1.1 di acqua. In un' altra pentola riscaldare 213 cucchiai
di olio oppure 2/3 noci di burro, tostare il riso per circa 1 minuto
mescotando i continuo; sfumare con mezzo bicchigre di viro bienco
& mescolars per qualche seconda. Coprire con |'acqua bollente in
precedenze preperate. Durante la cottura ogni ‘ento rigirere ¢
eqgglungere del sale in base ai propri gusti. Al termine della coftura

{cc 18 minuti) aggiungere Parmigiano Reggiano e Unanoce di burro.

Far bollire cc 1.1 di gcqua. In un' elfra pentola riscaldare 2/3 cuccmml
di olio oppure 2/3 noci di burro, tostare il riso per circa 1 minuto
mescolando di continuo; sfumare con mezzo bicchiere di vino bignco
& mescolare per qualche secondo. Coprire con ['acqua bollente in
precedenza preparsta. Durante la coftura o%m tanto rigirare e
aggiungere del sele in base ai propri ‘gusu Al'termine della cottura
(¢c 18 minuti) aggiungere Parmigiano Reggiano € une noce di burro.

INGREDIENTI

INGREDIENT

Riso Camaroli Classico { 93%), condimento vegetale senza
glutemmeato; (sele fecole di patate, estratto di fievito, mattodestrine
di petete, verdure disidratate in proporzione varigbile: cipolla,
carota, SEDANO, prezzemolo ; dlic di girasole, noce moscate,
zenzero, gromi naturali), funghi porcini secchi (Bolets Edulis
¢ relatvo gruppo di appertenenza 2%), verdure disidratate
in proporzione variebile: SEDANO cipolla, aglio, prezzemolo.

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:

Riso Cernaroli classico (32%), condimento vegetele senza
glutammato:(sele fecola di patate estratto dilievito, meltodestrine
di patate, verdure disidratate in proporzione veriablle: cipollg,
carote, SEDANO, prezzemolo ; alio di girasole, ncce moscete,
zenzero, aromi natureli), funghi porcini secchi (2% Soletus Edulis ¢
reletivo gruppo di appartenza), cipolla, aglio, SEDANO, zefferano
{0.02 %), curcuma.

Far bollire ¢c 1.1 di acqua. In un' altra pentole riscaldere 203 cucchial
di olio oppure 213 noci di burro, tostere il riso per circa 1 minuto
mescolando di continuo, sfumare con mezzo bicchiere di vino rosse
€ mescolare per qualche secondo. Coprire con |'acqua bollente in
precedenza prepareta. Durente la cotture o%ni tanto rigirare e
gggiungere del sale in base ai propri gusti, Al termine della coftura
{cc 18 minuti) aggiungere Parmigiano Regglano € une noce di burro.

INGREDIENTI

Riso Cernaroli Classico (92%), condimento vegetele  senza
glutammeto: (sale fecola di patate, estratto di lievito, maltodestrine d
Inatate verdure disidratate in proporzione veriabile : cipolle, carote,
ISEDANO. prezzemolo ; olio di giresole, noce  moscata,
zenzero, aromi  natureli), mritili liofilizzati (2%). erome mimnﬁ
cipolla

VALOR! NUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:

Energia: 1394 KJ- 333 Keal- Grassi: 1,17 g di cul acidi grassi saturi:
0.1 - Carhoidrati: 74 g di cui zuccheri: 1.8 g Proteine: 8,8 g-Sale: 1.7g.

Energla; 1472 K - 347 Keal- Grasst: 0.7 g di cui acidi grassi saturi:
0.1 - Carboidrati:77 g di cui zuccheri:0,7 g Proteine: 8.8 ¢- Sale: 13 g.

Energia: 1462 KJ - 344 Keal- Grassi: 0,9 g o cul ecidi grassi saturl:
0,2 g- Carboidrat:77 g i cui zuccheri. 1.6 g Proteine.6.8 ¢-Sele: 1.3 ¢

Riso Carnaroli Classico coftivato da
AZIENDA AGRICOLA FEDELI
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (MI) 20085
Tel. 02/90730639 info@aziendaagricolafedeli.it
www.aziendaagricolafedell.it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS! PREFERIBILMENTE ENTROIL:  Peso netto:

250 g @
e N
-L;:a) astuccio ‘_:;.) sacchetto

I

RISOTTO CON NERO DI SEPPIA
Preparato per risotto - dosl per 3 persone
CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

Riso Carnaroli Classico coltivato da
AZIENDA AGRICOLA FEDELI
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (M) 20085
Tel. 02/90730639 info@aziendaagricolafedeli.it
www.aziendaagricolafedeli.it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS! PREFERIBILMENTE ENTROIL:  Peso nefto:

250 g &
W e
‘c;:g astuccio t:;) sacchetto

!

PAELLA DI VERDURE
Preparato per risotto - dosl per 3 persone

CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

Far bollire cc 1.1 di acqua. In un' altra pentola riscaldare 2(3 cucchiai
di olio & tostare il riso per circa 1 minute mescolando di continuo;
sfumare con mezzo bicchiere di vino bianco e mescolare per qualche
secondo. Coprire con I'acque bollente in precedenze preperate.
Durante la coftura ogni tanto rigirare € aggiungere del sele in base ei
propri gust. A fine coftura decorere con un pd di prezzemolo
triteto; cofture consigliata 18 minuti circa.

Farboilire cc .1 di acqua. In un' altra pentola riscaldere 213 cucchial
di olio ¢ tostare il riso per circa 1 minuto mescolando di continuo;
sfumare con mezzo bicchiere di vino bienco e mescolare per quaiche
secondo. Coprire con l'acque bollente in precedenza preparsta
Durante [ cottura ogni tanto rigirare ¢ aggiungere del sele in base &
propri gusti. La coftura consigliate & di 18 minuti circa.

Riso Carnaroli Classico coltivato da

AZIENDA AGRICOLA FEDELI
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (Ml) 20085
Tel. 02/807306389 info@aziendaagricolafedeli.it
www.aziendaagricolafedeli. it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARSI PREFERIBILMENTE ENTROIL: ~ Peso netto:

. 250 g ©
'c 213) astuccio to‘:‘) sacchetto

PA)

RISOTTO PANISSA VERCELLESE
Preparato per risotto - dosi per 3 persone
CONSIGLI PER LA PREPARAZIONE

Far bollire cc |1 di acqua. In un' altra pentola risceldere 213 cucchial
di olio oppure 2/3 noci di burro, tostare il riso per circa 1 minuto
mescolando di continug; sfumare con mezzo bicch ¢re di vina rossg
e mescolare per qualche secondo. Coprire con 'acqua boliente in
precedenza preparata. Durante la cofture ogni tento rigirere ¢
agglungere del sale in base i propri qusti Al tenmine dela cotura
(c¢ 18 minuti) aggiungere Parmigieno Regglano e una noce di burro.

INGREDIENTI

Ingredienti riso Carnarol Classico (34%), brodo di PESCE senza glutammato
(sale, fecoladi patate, PESCE, CROSTACEI E MOLLUSCH! disidratati
matodestrine di petate, estralto di fievito , clio di girasole, verdure
disidratate In proporzione variabile: cipolla, cerote; aromi naturall, spezie),
cipolla, aglio, prezemolo, PESCE NERO DI SEPPIA (1 2%)

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:
VALORINUTRZIONALIMEDIPER 100 GRAMMI DIPRODOTTO

Energia: 1476,2 KJ - 3481 Kcal-,Grassi' 0.8 g di cui ac'di grassi saturi
0.1 - Carboidrati.78,2 g di cui zuccheri: 0 5g,Proteine: 8,8 g-Sele: 1.2g

Riso Carnaroli Classico cottivato da
AZIENDA AGRICOLA FEDELI
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (MI) 20085
Tel. 02/90730639 info@aziendaagricolafedeli.it
www.aziendaagricolafedeli.it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS! PREFERIBILMENTE ENTROIL: ~ Peso netto:

280 g
e Y &
sz astuccio (:;.} sacchetto

L PA

INGREDIENTI

INGREDIENTI

iso Cernaroli Classico (77%), condimento vegetele senze
lutemmeto. (salefecola di patate, estratto di lievito, meitodestrine
| patate, verdure disidretete in proporzione variabile: cipolia,
arote, SEDANO, prezzemolo ; olio di giresole, noce  moscets,
enzero, erom  natureli), verdure disidratete in proporzions

arigbile: pomodoro (concentrato di passata di pomodoro, amido
i meis), peperoni rossi e verdi, melanzane, fagioli ¢ piselli preceti
ipolla, aglio, prezzemolo curcuma, pepe in polvere.

VALORINUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:

Riso  Camaroli Classico, (81%), fagioli precotti brun
salsiccia di suino disidratata (came suina, FARINA DI GRANO
TENERO, farina di riso, sale, antiossidante E30¢), condimento
vegetale senza glutammato:(sale fecola di patate, gstratto di _hevxtc1
maltodestrine di patate, verdure disidratate In proporzione

ariabile : cipolia, carota, SEDANO, prezzemolo . olio di girasoie,
hoce moscata, zenzero, aromi naturall), verdure disidratate in
broporzione variabile: pomodoro, cipolla, aglio; pepe.

VALOR! NUTRIZIONALI MEDI PER 100 GRAMMI DI PRODOTTO:

Energia: 1453 KJ - 347 Keal - Grassi: 0,8 g di cul acidi grassi saturi:
0.2- Carbaidratl: 76 g di cui zuccheri: 5.8 g Proteine:8 5 g-Sale: 1,7¢.

Energiétﬂﬁﬂ KJ- 348 Keal- Grassi 2.3 g di cui 9, 1eidi grassi saturi:
0.7- Carboidrati:75 8 g di cui zuccheri: 4,1g Proteine: 7 g- Sale: 084,

Riso Carnaroli Classico cotivato da
AZIENDA AGRICOLA FEDELI
Cascina Resentera - Locate di Triulzi (MI) 20085

Tel. 02/90730638 info@aziendaagricolafedeli.it
www.aziendaagricolafedeli.it
Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS! PREFERIBILMENTE ENTROIL:  Peso netto:

_ 250 g @
ELPAQ astuccio c:?‘.) sacchetto

=]

Riso Carmarofi Classico coltvato da

AZIENDA AGRICOLA FEDELI
Cascina Resentera - Locate di Triulzl (M) 20085

Tel. 02/90730639 info@aziendaagricolafedeli.it
www.aziendaagricolafedeli.it

Confezionato in atmosfera protettiva in
Via Gerbidi. sn - 13038 Tricerro (VC)

Prodotto da consumarsi previa cottura,
conservare lontano da umidita, calore e luce

DA CONSUMARS| PREFERIBILMENTE ENTROIL: ~ Peso netto:

250
| ,1\ t i Q hettgo e
c_:AQ astuccio .&.) sacc



